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Ce mois-Ci, tu découvriras un Nnouveau menu vegeétarien

« Pasta e fagioli ». Il sSagit d'une recette italienne tres
( populaire qui signifie pate et haricots.
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TCO Service, cest une équipe de
cuisiniers qui préparent des

petits plats en alimentation
durable pour ton école.

TCO propose une alimentation
équilibrée et savoureuse mais
également des plats
végétariens, un plan de lutte
contre le gaspillage alimentaire,
une liste des produits bio et
équitables, etc.

L'equipe de TCO Service te gy
souhaite une excellente a

rentrée scolaire !
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